
Sous-Chef de cuisine
Poste à temps plein

Horaire flexible Incluant 1 fin de semaine 3 

Le postes en cuisine sont sous la supervision de la Cheffe Cuisinière.  Postes aux
tâches diversifiées autant pour le service des déjeuners que pour la production

des repas quotidien.



EXPÉRIENCE REQUISE: Formation en hygiène et salubrité et formation en cuisine
sont des atouts,  nous reconnaissons les années d’expériences dans le domaine.  



NOUS OFFRONS : Assurances collectives (admissible après 3 mois), Uniformes
fournis, Congé maladie, Congés sociaux, Reprise des congés fériés, Vacances

annuelles augmentant avec les années de service, Repas complets disponibles en
salle à manger, Accès gratuit au GYM, piscine et autres services internes, Prime
de référencement, Programme de reconnaissance, Cadeaux et activités du Club
Social, Borne du transport collectif à l'entrée et Aire de repos pour les employés.



Pour plus d'information : ggelinas@cogir.net

418-228-2200 poste 619

Cuisinier/Cuisinière
Poste à temps plein

 Horaire flexible Incluant 1 fin de semaine 2


